BIOTEN Developers
Cahier de validation pour quatre applications d’emballages papier
Modèle modifiable
Utilisez ce cahier pour convenir des objectifs, groupes comparés, méthodes, preuves et décisions d’étape. Choisissez d’abord une application et une question principale, puis définissez les objets et conditions réels.
Les champs vides sont à remplir. La valeur numérique 0 ne représente qu’un zéro réel étayé par un relevé. Convenez du nombre d’échantillons, des critères de performance et des responsables avant les essais ; ce modèle ne fixe ni seuil ni résultat positif à l’avance.
	Champ du projet
	À renseigner

	Identifiant et version du relevé
	

	Application et emballage complet
	

	Références commerciales publiques et lots des matériaux
	

	Groupe comparé et identifiant de la référence
	

	Marché cible et conditions d’utilisation
	

	Date et auteur du relevé
	



Question à résoudre durant cette étape
________________________________________________________________________
Faits connus et identifiants des sources
________________________________________________________________________
Comparaisons et méthodes d’évaluation
Conservez la référence actuelle. Lorsqu’un matériau est étudié, maintenez les autres conditions comparables autant que possible ; pour une comparaison de systèmes complets, précisez toutes les modifications. Comptez séparément les emballages indépendants et les observations répétées d’un même échantillon.
	Évaluation
	Méthode et conditions
	Critères d’acceptation et source

	Fonction principale
	
	

	Assemblages et emballage complet
	
	

	Résultat alimentaire ou en usage
	
	

	Données d’usage et de fin de vie
	
	



Nombre d’échantillons, lots, points d’évaluation et échantillons conservés
________________________________________________________________________
Plage de réglage des équipements et conditions d’arrêt
________________________________________________________________________
Correspondance entre échantillons et identifiants des relevés originaux
________________________________________________________________________
Conservez séparément les résultats sur le matériau, la feuille plane, après pliage et sur le produit complet. Utilisez des preuves propres à chaque objet pour le contact alimentaire, le recyclage et le compostage. L’observation d’une odeur ne remplace pas une évaluation de la sécurité du contact alimentaire.
Validation des gobelets en papier
Relevez d’abord le premier point de fuite, puis examinez la soudure latérale et la jonction du fond. Conservez séparément les observations sur le gobelet complet, les examens destructifs et les résultats sur les matériaux.
	Point à vérifier
	Opérations et relevés à prévoir

	Écarter d’abord les débordements et l’écoulement depuis le couvercle
	Relever le premier point de fuite, le temps écoulé, la fin d’observation et l’orientation.

	Identifier séparément la paroi et le fond
	Indiquer les couches en contact, les lots, les postes de soudure latérale et de scellage du fond.

	Conserver la référence actuelle
	Comparer dans les mêmes conditions et séparer l’examen destructif de l’observation du gobelet complet.

	Relever la fenêtre normale de fonctionnement
	Distinguer les réglages de la machine des conditions réelles à l’interface.



Échantillons, méthodes et critères convenus pour cette étape
________________________________________________________________________
Résultats mesurés ou observés et identifiants des relevés originaux
________________________________________________________________________
	Décision d’étape
	À décider

	Choisir et préciser le périmètre
	Étape suivante ; adaptation et nouvel essai ; complément de preuves ; pause

	Lacunes de preuve et conditions de réessai
	

	Responsable, date et confirmation de l’action suivante
	



Sources méthodologiques : M1 guide des gobelets pour boissons chaudes ; M3 méthodes communes.
Validation des sacs papier et des aliments
Définissez d’abord l’aliment et le délai de livraison. Évaluez séparément les taches de graisse, la condensation, la croûte et l’intérieur.
	Point à vérifier
	Opérations et relevés à prévoir

	Aliment et état de référence après refroidissement
	Relever le lot alimentaire, la quantité remplie et l’état avant l’ensachage.

	Deux intervalles
	Relever séparément les délais entre sortie du four et évaluation, et entre ensachage et évaluation.

	Taches de graisse et condensation
	Relever séparément leur emplacement, leur apparition et leur évolution.

	Croûte et intérieur
	Convenir d’objectifs distincts et utiliser un emballage indépendant à chaque point d’évaluation.



Échantillons, méthodes et critères convenus pour cette étape
________________________________________________________________________
Résultats mesurés ou observés et identifiants des relevés originaux
________________________________________________________________________
	Décision d’étape
	À décider

	Choisir et préciser le périmètre
	Étape suivante ; adaptation et nouvel essai ; complément de preuves ; pause

	Lacunes de preuve et conditions de réessai
	

	Responsable, date et confirmation de l’action suivante
	



Sources méthodologiques : M2 guide des sacs de boulangerie ; M3 méthodes communes.
Validation des emballages alimentaires souples à base de papier
Relevez séparément le contrôle de la barrière, l’intégrité du scellage et le stockage de l’emballage complet. Les données d’un seul matériau ne permettent pas de déduire directement la durée de conservation de l’aliment.
	Point à vérifier
	Opérations et relevés à prévoir

	Définir d’abord les besoins de l’aliment
	Préciser sa sensibilité à l’humidité, à l’oxygène, aux graisses et aux odeurs ainsi que le résultat attendu à la livraison.

	Conditions de mesure de la barrière
	Conserver ensemble les unités, températures, humidités, différences de pression, directions et méthodes.

	Scellages et emballages complets
	Relever les canaux de fuite et modes de défaillance ; observer séparément le stockage de l’emballage complet.

	Portée des conclusions de stockage
	Relever le lot alimentaire, les points d’évaluation et la référence pour l’odeur.



Échantillons, méthodes et critères convenus pour cette étape
________________________________________________________________________
Résultats mesurés ou observés et identifiants des relevés originaux
________________________________________________________________________
	Décision d’étape
	À décider

	Choisir et préciser le périmètre
	Étape suivante ; adaptation et nouvel essai ; complément de preuves ; pause

	Lacunes de preuve et conditions de réessai
	

	Responsable, date et confirmation de l’action suivante
	



Sources méthodologiques : M3 méthodes communes ; M5 données sur les papiers barrières.
Validation du procédé et de l’usage des papiers couchés en phase aqueuse
Utilisez les références commerciales publiques pour relier papier support, couchage, séchage et transformation. Conservez séparément les résultats sur feuille plane, après pliage et sur l’emballage complet.
	Point à vérifier
	Opérations et relevés à prévoir

	Papier support et référence commerciale publique
	Relever grammage, lot et faces couchées sans indiquer de formule interne.

	Grammage sec du revêtement et humidité
	Indiquer l’objet mesuré, les unités, l’échantillonnage et la méthode.

	Séchage et transformation
	Distinguer les réglages de la machine, la température du papier, la vitesse de ligne et le traitement ultérieur.

	Trois objets d’essai
	Conserver des échantillons et relevés distincts pour la feuille plane, après pliage et pour le produit complet.



Échantillons, méthodes et critères convenus pour cette étape
________________________________________________________________________
Résultats mesurés ou observés et identifiants des relevés originaux
________________________________________________________________________
	Décision d’étape
	À décider

	Choisir et préciser le périmètre
	Étape suivante ; adaptation et nouvel essai ; complément de preuves ; pause

	Lacunes de preuve et conditions de réessai
	

	Responsable, date et confirmation de l’action suivante
	



Sources méthodologiques : M3 méthodes communes ; M4 ressources sur les papiers couchés en phase aqueuse.
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